
Guide d’entretien 
 

1.CONSEILS D’UTILISATION  

- Ne laissez pas stagner de l’eau sur le plan de travail.  

- Protégez le plan de travail des casseroles chaudes.  

- Ne posez pas et ne laissez pas de torchon humide sur les portes.  

- Attendez que la vapeur du lave-vaisselle se soit dissipée avant d’ouvrir la porte.  

- Changez les joints silicone quand ils se dégradent.  

- Pensez à mettre la hotte en route pour chaque cuisson.  

- Changez les ampoules spot par la même ampoule spot (même puissance).  

- L’évier et le mitigeur étant des éléments très sollicités dans la cuisine et soumis à de nombreuses 

utilisations, il est nécessaire de les entretenir quotidiennement, après chaque utilisation afin 

d’éviter tout encrassage.  

- Respectez les consignes de nettoyage (voir page suivante). 

 

 2.LES REGLES ELEMENTAIRES POUR PRESERVER SA CUISINE  

Votre cuisine Cuisine & Vous est un produit solide et durable, qui nécessite le respect de 

certaines règles pour conserver toutes ses qualités et son allure :  

 

1. LES MEUBLES ET LE PLAN DE TRAVAIL  

Les produits en bois « travaillent » en fonction du taux d’humidité. Donc :  

- la pièce doit être normalement ventilée et les bouches d'aération prévues à cet effet ne doivent 

pas être obstruées.  

- la température et l'humidité ne doivent pas être excessives : il faut éviter l'installation de votre 

ensemble dans une pièce dont les plâtres ne sont pas secs par exemple, ni laisser la température 

descendre en dessous de 0 °C pendant les vacances ou le week-end.  

- Evitez de mouiller les plinthes lors du passage de la serpillière sur vos sols. Le cas échéant, 

essuyez-les avec un chiffon sec car l’eau stagnante aurait pour effet de les dégrader.  

- Contrôlez l’état de vos joints de silicone : il faut savoir que les joints d’étanchéité ont une durée 

de vie limitée. Pensez à vérifier leur état et à les refaire si besoin (utiliser du silicone antifongique 

uniquement).  

 

Attention à l’excès d’humidité  

- Essuyez systématiquement l'eau stagnante : elle finirait avec le temps par pénétrer dans les 

joints et pourrait faire gonfler le panneau.  

- Ne laissez jamais sécher de torchon contre le chant du plan de travail : avec l'humidité 

prolongée, l'eau finit par dégrader le joint de colle.  

- Evitez de laisser la porte du lave-vaisselle entrouverte après utilisation (et d’une manière 

générale).  

- Vérifiez qu'aucune fuite d'eau n'apparaît dans le meuble sous évier. À cet effet, Cuisine & Vous 

livre en option une protection contre l'humidité spécialement conçue pour ce meuble. 



 

 Attention à la chaleur  

- Evitez de faire fonctionner des appareils chauffants (grillepain, cafetière) directement sous les 

meubles hauts. La vapeur ou la chaleur finiraient par les endommager.  

- Ne posez pas d'objets trop chauds (notamment les casseroles sortant du feu) car le plan de 

travail n'est pas garanti contre les brûlures. 

 - Evitez de laisser la porte du four entrouverte après utilisation (et d’une manière générale). 

Attention aux produits d’entretien abrasifs  

- Attention aux produits anticalcaires et abrasifs. Ces derniers sont très corrosifs et peuvent 

altérer les revêtements des plans de travail ou des façades s’ils ne sont pas immédiatement rincés 

à l’eau claire et essuyés.  

Les tiroirs : Les poussières, salissures légères et traces de doigts disparaîtront avec un simple 

nettoyant pour vitres à l'alcool, le produit d'entretien Cuisine & Vous (réf. MRES) ou simplement 

de l'eau savonneuse. Dans ce dernier cas, rincez rapidement à l'eau claire, puis séchez 

immédiatement avec un chiffon doux. Ne laissez pas de l'eau (ou un autre liquide) stagner au 

fond de vos tiroirs, elle pourrait s'infiltrer dans le panneau et le faire gonfler. 

 Les charnières : elles ne nécessitent aucun entretien ni graissage. En revanche, elles sont 

sensibles à tous mouvements anormaux et en cas de desserrage procédez à un réajustement. Les 

charnières sont réglables en hauteur, largeur et profondeur. 

 Spot halogène : ne touchez pas les ampoules à main nue, cela provoquerait leur dégradation 

prématurée. Si vous changez une ampoule, mettez l’installation hors tension et vérifiez bien la 

puissance. N'utilisez que des ampoules de même puissance sans quoi vous vous exposeriez à de 

sérieux risques d'incendie. Attention également à ne jamais laisser une porte ouverte sous un 

spot. 

 

2. LES APPAREILS ELECTROMENAGERS ET SANITAIRES  

Ils sont trop divers pour répondre à une règle générale. N'hésitez pas à prendre du temps pour 

lire les notices d'utilisation et d'entretien. Vous trouverez mille et une astuces pour vous faciliter 

la vie et leur assurer une durée de vie maximale.  

La hotte aspirante : pour un fonctionnement optimum, pensez à la mettre en marche avant le 

début de la cuisson, vous créerez ainsi un courant d'air qui entraînera les odeurs de cuisson. De 

même, arrêtez-la 5 minutes après la fin de la cuisson. Si le bruit vous gêne, faites-la fonctionner 

mais à bas régime. Afin de protéger les meubles adjacents à la hotte, CUISINE & VOUS préconise 

la pose de protections aluminium (réf. FANG). Sans ces protections, la garantie ne pourra 

s’appliquer si les côtés des meubles se dégradent.  

Le réfrigérateur : vérifiez qu’il soit parfaitement de niveau. Vérifiez régulièrement que le trou de 

récupération de l'eau de dégivrage est bien dégagé. Si besoin, le déboucher avec un fil de fer fin 

ou la baguette souvent fournie.  

Le lave-vaisselle : N'ouvrez pas la porte avant la fin du cycle et le refroidissement complet. Votre 

lave-vaisselle sèchera mieux et vous éviterez un excès de vapeur sous le plan de travail, ce qui 

risquerait de faire gonfler le plan et de décoller les chants. Certains fabricants proposent ou 

livrent une plaque de protection à placer entre le lave-vaisselle et le plan de travail, privilégiez 

l’adhésif de protection préconisé par Cuisine & Vous (réf. ADALU). Cuisine & Vous ne prend pas en 

charge les SAV pour les problèmes de gonflement lié à l’humidité.  



L'évier et la robinetterie : Les impuretés ou les colorations, par exemple tâches de jus de fruit, de 

thé ou café, ne se déposent pas directement sur le matériau de l’évier mais se lient au calcaire 

que l’eau laisse à la surface. Cette liaison créée plus ou moins vite des tâches inesthétiques. Aussi, 

il est conseillé de protéger tous les matériaux d’éviers, qu’ils soient en inox, en SMC ou en 

synthèse contre les dépôts de saleté et de calcaire en les nettoyant brièvement après usage avec 

une éponge humide imbibée de produit vaisselle puis en les essuyant à sec. Chaque matériau a 

ses spécificités. Il est nécessaire de suivre les préconisations du fabricant pour le meilleur 

entretien et pour profiter durablement de la beauté de votre évier.  

Les mitigeurs : Enlevez salissures et dépôts calcaires de la surface du robinet seulement avec des 

produits non agressifs ! Evitez l’usage des produits à récurer, éponges abrasives et produits à base 

de soude! L’utilisation de vinaigre blanc dilué est un bon remède contre le calcaire. 

Immédiatement après le nettoyage, rincez bien à l’eau froide. Séchez avec un chiffon doux. Vous 

pouvez également constater une diminution de la pression de l’eau qui sera certainement due au 

tartre, voire aux impuretés bloquées dans le mousseur : il suffit de dévisser l’extrémité de votre 

robinet, prendre le filtre qui s’y trouve et le plonger dans du vinaigre bouillant dilué dans l’eau 

claire et le laisser tremper. Frottez-le enfin avec une brosse dure. Le manque d’entretien de la 

robinetterie ne rentre pas dans la garantie. 

 

Du bon sens…  

- Veillez aussi à utiliser correctement les différents éléments : ne pas vous appuyer ou vous 

suspendre sur les portes et les tiroirs.  

- Utilisez systématiquement une planche à découper, car le revêtement n'est pas conçu pour 

cela.  

- Indiquez à vos enfants de ne pas monter sur la porte du lave-vaisselle ou dans les tiroirs de 

casseroliers en position ouverte.  

- Ouvrez et fermez vos tiroirs sans brutalité. - Ne surchargez pas vos tiroirs, les tiroirs 

métalliques peuvent supporter une charge de 30 kg. 

 

3. CONSEILS DE NETTOYAGE 

Pour toutes les matières et pour tous les produits utilisés :  

- Il est recommandé d'utiliser du coton hydrophile (coton en vrac) ou un chiffon doux microfibre. - 

Au quotidien, utilisez un chiffon doux, pas d’éponge abrasive.  

- Les frottements et surtout les frottements à sec sont à proscrire (risques de rayures). - Rincez et 

séchez rapidement avec un chiffon doux microfibre.  

- Evitez d’utiliser des détergents contenant des particules abrasives (crème à récurer). - Attention 

aux produits anti calcaire.  

- Pensez également au nettoyage régulier des filtres de votre hotte : la plupart passent au lave-

vaisselle ! 

 

 

 



4. UTILISATION DE PRODUITS D’ENTRETIEN 

 

 


